Kureci babovka

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- kureci prsa 6 ks

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- saldm 150 g

- slanina 200 g

- dle chuti syr strouhany 1 ks
. pazitka 1 hrst

- vejce 6 ks

Doba pripravy: 105 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Formu na babovku vylozime pecicim papirem. Kureci rizky naklepeme, osolime a opeprime.

Do formy vlozime polovinu rizki, na né navrstvime salam, slaninu, syr, pazitku a polovinu vajec.
Navrch ddme zbytek rizka a vSe zalijeme zbylymi vejci.

Na chvilku vlozime do vyhraté trouby (220 °C), aby vejce zatuhla, pak prikryjeme alobalem, aby se
nespalila. Peceme asi 1,5 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

