[[]Zavarené klobasky se zelim

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- Spek 200 g

- strouhand mrkev 1 kg

- kysané zeli 2 kg

- papriky - kapie 500 g

- cibule 1 kg

- pikantni klobésa 2 kg

- nové koreni a bobkovy list nalev deko redény 1:4 vodou 1 ks
- podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Spek nakréjime a vy$kvafime. Mrkev smichdme s kyselym zelim. Kapie nakrajime na vétsi kousky,
cibule a klobésy nakrajime na koleCka. Zeli smichame s rozskvarenym Spekem.

Do sklenic skladame stridavé vrstvy cibule, kapie, zeli, klobasy, zeli. Posledni vrstvou musi byt zeli.
Do kazdé sklenice ddme dva bobkové listy a ¢tyti kulicky nového koreni. Zalijeme nélevem a hodinu
zavarujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

