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Suroviny

Porce: 4

. celé kure bez drobt 1 ks
- kysané zeli 1 balicek

- anglicka slanina 200 g

- téstoviny 500 g

- cibule 1 ks

- olivovy olej 2 1zice

. sul 1 1zice

- kmin 1 Izice

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na olivovém oleji nechame primo v zapékaci nadobé zezlatnout na kosticky pokrajenou cibulku a
pridame na kosti¢ky nakrdjenou anglickou slaninu. V zékladu orestujeme kousky naporcovaného a

osoleného kurete.

Poté kure vyjmeme, priddme vymackané zeli, kmin, osolime a diikladné promichame. Kure vratime

do pekéce a dusime v troubé pod poklopem pr1i 200 °C.

Téstoviny uvarime do poloméka. Zhruba po hodince pekac vyjmeme z trouby, kusy kurete na chvili
odlozime do misky a do zeli vmichame polouvarené téstoviny. Poté vratime kuie na povrch smési a
dame zapéct do trouby jiz bez priklopeni, v této chvili je mozné do smési vmichat zakysanou c¢i

normalni smetanu. Dopékdame do zlatova.
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