Maso na horcicich a klobasach

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- maso veprové 1 kg

. horcice plnotucna 0.5 kelimek
- horcice kremzska 0.5 kelimek
- cibule 1 ks

- smetana 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- nohy klobasy- 3 druhy 4 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maso nakrajime na nudlicky, osolime, opeprime, promichdme s cibuli nakrajenou na kolecka, s
ruznymi druhy klobas nakrajenymi na koleCka a pridame obé horcice podle chuti, klidné i ptl
kelimku.

Nechame v lednici ulezet 24 hodin. Potom peceme na plechu prikrytém alobalem, podle potreby
muzeme trochu podlit.

Az je maso mékké, prilijeme kelimek smetany a jesté chvili peceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

