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Suroviny
Porce: 4

cibule 2 ks●

kuřecí prsa 4 ks●

česnek 4 stroužek●

smetana 250 ml●

olej na smažení 1 ks●

sůl 1 špetka●

trochu kari 1 ks●

sýr balkánský 150 g●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Na oleji osmažíme cibulku dozlatova, kuřecí prsa nakrájíme na kousky a vložíme na osmaženou
cibulku, osolíme, posypeme karí, přidáme česnek, utřený nebo nakrájený na plátky, a necháme maso
změknout.
K měkkému masu přidáme smetanu a potom balkánský sýr nakrájený na kostičky. Když se sýr
rozpustí, jídlo je hotové.
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