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Suroviny

Porce: 15

- bily toastovy chleba 15 platek

- jemna pastika (napr. delikatni pastika s brusinkami) 200 g

- pomazéankové maslo s pazitkou (nebo jen bez prichuté) 180 g
. trocha sl a pepr 1 ks

- jemné nasekané mandle 50 g

- na ozdobeni ovoce nebo brusinkovy dzem 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Toastové chleby po trech spojime oblibenou pastikou. OstrejSim kulatym vykrajovatkem vykrajime z

chlebovych kominku thledna kolecka.

Zbytek pastiky vymichdme s pomazankovym maslem, podle potreby osolime a opepirime. Boky
vykrojenych dortikl potreme Casti pastikového krému a pak je obalime v nasekanych mandliCkach.
Zbyly krém déame do sacku s ozdobnou hubickou a nasttikame jej na dortiky.

Nakonec povrch jednotlivych pastikovych kouskl ozdobime vhodnym ovocem. Muze byt ¢erstvé i

kompotované, k pastice se také vyborné hodi brusinky.
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