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Suroviny

Porce: 6

- veproveé kotlety 6 ks

. koreni barbeque 2 1zicka
. cikénka 6 platek

- hermelin 1 ks

- trocha olej 1 ks

- cibule 2 ks

. podle potreby stl 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vykosténé kotlety narizneme témeér do konce a vytvorime kapsy. Polovinu kapsy okorenime a
naplnime platkem cikanky a kouskem syra. Osolime a kapsu uzavreme. Okraje lehce naklepeme, aby
se poloviny spojily. Osmahneme na oleji.

Do pekace nasypeme nakrajenou cibuli a vlozime maso. Zalijeme vypekem z panve, priklopime
alobalem a peceme v troubé pri 200 °C asi 50 minut.

Podévame s bramborem nebo hranolky, ty ozdobime pec¢enou cibulkou.
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