Pecene koleno na cesneku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- veprové koleno 2 ks

- divoké koreni 1 1ziCka
- cibule 1 ks

- Cesnek 5 strouzek

- pivo 300 ml

. podle chuti sul 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceskéa republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ocisténé koleno vlozime do varici vody s divokym korenim a varime domékka.
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Uvarené koleno vyjmeme, narezeme kuzi, dame na pekac, osolime, priddme cibuli a ¢esnek.
Podlijeme pivem a peCeme dozlatova. Béhem peceni koleno polévame pivem, aby kuze neztvrdla.
Podavame s knedlikem a kyselim zelim.



