Smetanova pizza s rukolou

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- kureci prsa 250 g

- trocha olivového oleje 1 ks

- paprika 1 ks

- cherry rajc¢atka 1 hrst

- 12 % smetana 250 ml

- listové tésto 1 ks

- rajcatovy protlak 1 plechovka
- anglicka slanina 100 g

Vv

- rukola 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Kureci maso nakrdjime na kosticky a osmahneme na olivovém oleji dozlatova spolu s nakrajenou
paprikou a celymi cherry rajcatky. Poté prilileme smetanu a smés lehce podusime.

Mezitim si vyvalime listové tésto na tenky plat a rozlozime ho na plech. Pomazeme ho raj¢atovym
protlakem a olivovym olejem. Pripravenou smés vlijeme na tésto. Pridame zbylé ingredience -
slaninu a syr- a dame zapéct dozlatova asi na 15 minut do trouby vyhraté na 180 °C. Upecenou pizzu
jesté ozdobime cerstvou rukolou, ktera pizze doda pikantni korenénou chut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

