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Suroviny

Porce: 6

- kvétak 1 ks

- maslo 20 g

- mouka hladka 1 1zice

- brambory 2 ks

- vyvar zeleninovy 700 ml
- mléko 200 ml

- smetana 200 ml

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

. petrzelka 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Méslo rozehrejeme ve vétsim hrnci, zasypeme moukou a oprazime do svétle hnéda. Priddme omyty a
na ruzicky rozebrany kvétdk a na kostky nakrajené brambory. Osolime, opeprime, zalijeme vyvarem
a mlékem a varime 25 minut.

Par ruziCek kvétdku vyjmeme a zbytek polévky rozmixujeme. Prilijeme smetanu, kvétdk vratime do
polévky, prohtrejeme. Poddvame posypané petrzelkou.
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