Noky s dyni a slaninou

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- maslo 50 g

- mensi cibule 1 ks

- anglicka slanina 4 platek
- malé dyné hokaido 1 ks

- trocha soli a pepre 1 ks

- syr Gran Moravia 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce ddme rozpustit maslo, do kterého pak priddme najemno nakrajenou cibuli spolecné s
najemno nakrajenou anglickou slaninou. Opeceme do zlatavé barvy. Mensi plod dyné naporcujeme,
zbavime jader a nakrajime i se slupkou na malé kosticky.

Pridame k cibuli a slaniné, podlijeme 300 ml vody a dusime pod poklickou domékka. Dyné se krasné
rozvarli a uz ji jen lehce promackame vidlickou a dle chuti osolime a opepirime. Poddvame k noktim
jako preliv a bohaté sypeme nahrubo strouhanym syrem Gran Moravia.
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