Kure na cerném pivu
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Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

. sul 1 Spetka

- kmin 1 Izicka

- cibule 2 ks

- slanina anglickéd 150 g
. pivo Cerné 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure dikladné omyjeme, osusime papirovou utérkou a vlozime do pekacku.

Ze vSech stran ho osolime a posypeme kminem. Cibule oloupeme a nakrajime na tenka ptlkolecka,
kterymi kure oblozime. Anglickou slaninu nakrajime na mensi kousky a také ji priddme do pekace.
Vse zalijeme asi 200 ml ¢erného piva a dadme péct. Peceme pri 200 °C zhruba 1,5 hodiny. Béhem
peceni podlévame zbylym pivem.

Podavame se Spenatem a bramborovym knedlikem.

Poznamka:

Spenét nezapomen dostateéné ochutit ¢esnekem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

K této upravé kurete se hodi i moravské zeli a houskovy knedlik ¢i brambory.



