Kureci maso v listovem teste

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- tésto listové 1 ks

- slanina anglicka 100 g

- syr platkovy 100 g

- maso kureci 500 g

- vejce 1 ks

. sul 1 Spetka

- dle chuti sezam 1 ks

- dle chuti koreni grilovaci 1 ks

- dle chuti koreni provensalské 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na kousky, posolime a promichame s provensalskym korenim.

Rozvalime listové tésto a rozkrajime na Ctverecky. Na kazdy polozime platek anglické slaniny, platek
syra a kureci maso.

Celé zabalime, potfeme vejcem a posypeme sezamovym seminkem. Peceme v troubé na pecicim
papire asi 3/4 hodiny (dozlatova).

Jako prilohu podavame varené brambory promichané s osmazenou cibulkou a mletou Cervenou
paprikou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

