Kotlik z mladeho divocaka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- maso z mladého divo¢aka 300 g
- cibule 2 ks

. Cesnek 6 strouzek

- vino 50 ml

. sul, pepr 1 ks

- brambory 1 ks

- kukurice 3 1zice

. fazole 2 1zice

- olej 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Masicko nakrajme na velmi malé nudlicky, prosolime a o¢esnekujeme. Na oleji osmahneme koleCka
cibule. Pak priddme maso, opeprime a osmahneme. Po zkaramelizovani priddme vino a malinko
vody. Zprudka dusime. Az se Stava vypari, priddme kukurici a fazolky.

Brambory oloupeme a nakrajime na kosticky. Osolime. Zprudka osmahneme na oleji, aby mély
poradnou kurcicku.

Pri servirovani smichdme maso s opecenymi brambory. Nesmi byt smichané dlouho, aby se z
brambor nestala kaSe a byly pékné krupaveé.
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