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Suroviny

Porce: 4

- velky celer 1 ks

- trocha soli a pepre 1 ks

- orechovy olej 2 1zice

- zeleninovy vyvar 300 ml
. vlasskych orechu 1 hrst
- niva 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Celer oloupeme, rozkrajime na Ctvrtky a potom na velmi tenké platky. Pomoci si miizeme i
kuchynskym robotem, protoze ¢im tenci platky celeru budou, tim 1épe. Platky celeru rozprostreme
do zapékaci misky, kde je osolime a opeprime podle chuti a pokapeme olejem.

Celer potom zalijeme zeleninovym vyvarem, misku vlozime do trouby predehraté na 180 °C a
zapékame priblizné 40 minut.

Orechy nasekdme nahrubo, nivu nadrobime nebo nahrubo nastrouhame.
Po uvedenych 40 minutach misku vyjmeme z trouby, celer posypeme orechy a nivou a zapeceme
jesté dalsich 15 minut dozlatova.
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