Zapecena kureci prsa s dijonskymi brambory
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 4 ks

- syrova zapékaci omacka 1 baleni

- pérek nakrajeny 100 g

- vétsi brambory 6 ks

- kysana smetana 1 ks

- dijonska horcice 2 Izice

. provensalské koreni, pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

o zapékaci misky vlozime kureci prsa, osolime a opeprime je. Posypeme kolecky nakrajeného porku.
Pripravime si zapékaci syrovou omacku. Obsah sacku se zapékaci syrovou omackou si rozslehame v
poloviné kelimku kysané smetany, pripadné zredime mirné mlékem. Nalijeme na kureci prsa a dame
do trouby péci.

Brambory nakrdjime na tenké platky a orestujeme na masle. Osolime a opeprime je a prikryté
dusime asi 15 minut.

Mezitim smichdme smetanu s horc¢ici a nadrobno nakrdjenym pdérkem a smés vylijeme na brambory.
Promichdme, nalijeme do zapékaci misky a peceme v troubé.
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