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Suroviny

Porce: 6

- mouka hrubé 3 hrnek

- brambory varené 2 hrnek
- cibule 4 ks

- vejce 2 ks

- maso uzené 500 g

- olej 4 1zice

. sul 1 Spetka

- solamyl 3 Izice

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na panvicce na troSe oleje osmazime cibuli. Kdyz zezlatne, sundame panev z plotny a pridame
namleté nebo nadrobno nakrdjené uzené.

Tésto vytvorime smichénim vSech surovin. Na pomouceném vale ho vyvalime do obdélniku, na ktery
pak rozetreme smés cibule a uzeného masa.

Podélné strany prelozime a namokrime vodou, aby knedlikova roldda drzela v celku. Smotéame ji a
vytvorime klasicky hnedlik, ktery vlozime do osolené vrouci vody.

Varime priblizné 20-25 minut. Po uvareni knedlik vynddme a krajime nasikmo.

Roladu podavame se Spenatem nebo se zelim. Muzeme jesté posypat osmazenou cibulkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

