Kralik v houbové omacce

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- krélici stehna 4 ks

- velka cibule 1 ks

- sadlo 1 1zice

- lesni houby 100 g

. sul a pepr podle potreby 1 ks
- trocha sladké papriky 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadlo dame pokrajenou cibuli a osmahneme ji. Priddme krali¢i stehna, orestujeme je, osolime a
okorenime.

Zalijeme vodou a varime domékka. Zvlast si mezitim ve vodé uvarime houby a rozmixujeme je.
Stehna z vyvaru vyjmeme, rozmixované houby nalijeme do vyvaru. Houby omdacku zahusti. Chvili
povarime, stehna vratime zpét a poddvame s ryzi nebo houskovym knedlikem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

