Kruti rizky v pikantnim tésticku
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- olej 2 Izice

- plnotucna horcice 1 1zicka

. pepr 1 1zicka

. sul 1 1Zicka

. Cesnek 3 strouzek

- nékolik kapek polévkové koreni 1 ks
- solamyl 2 Izice

- kruti rizky 4 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce rozslehdme s olejem a horcici, ochutime peprem, soli, prolisovanym ¢esnekem a polévkovym
korenim a zahustime solamylem.

V tésticku obalime naklepané kruti rizky a nechame je v misce do druhého dne rozlezet. Potom je
rychle po obou strandch usmazime v rozehratém oleji. Podavame s bramborovou kasi.
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