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Suroviny

Porce: 6

- kralik 1 ks

. sul 1 1zicka

- velka cibule 3 ks

- balzamikovy ocet 2 1zice

- voda 2 lzice

- bobkovy list 2 ks

- nové koreni 5 kulicka

- kmin 1 1zicka

- anglicka slanina vcelku 150 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kralika omyjeme, naporcujeme a jednotlivé kusy osolime. Cibuli oloupeme, prekrojime a nakrajime
na prouzky.

Na dno velkého plechu s vySSimi okraji rozprostreme cibuli, zakapneme balzamikovym octem a
vodou. Cibuli promichdme a rozlozime na ni kusy masa. Do smési pridame bobkovy list, nové koreni
a vSe posypeme kminem. Na porce masa rozlozime kousky anglické slaniny a vSe vlozime do trouby.
Peceme pri teploté 180 °C asi 1,5 hodiny. Béhem peceni maso podlévame pusténou Stavou nebo
vodou.
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