Veprova kotleta s omackou ze zakysané
smetany

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

- veprova kotleta 500 g

- zakysana smetana 250 ml
- hermelin 1 ks

- moravské uzené 100 g

. stredni zampiony 3 ks

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

- voda 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletu si narezeme na platky, které naklepeme, osolime a opeprime. Vlozime je v pekace a
podlijeme vodou. Poté je ddme do rozehraté trouby na 200 °C a peceme asi 60 minut.

Na panvi rozehrejeme kousek mésla a oprazime nakrajené uzené s zampiony. Pridame na kostky
nakrajeny hermelin a zalijeme zakysanou smetanou. Po vytazeni masa z trouby, pouzijeme vypek do
omacky ze smetany. Dochutime soli a peprem.
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