Kralik na vine
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. kralik 1 ks

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- na obaleni mouka hladka 1 ks
- olej olivovy 10 ml

- cibule 1 ks

- vino bilé 200 ml

- rozmaryn 1 snitka

- olivy ¢erné 80 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Naporcovaného kralika osolime a opeprime, obalime lehce v mouce [Ja osmazime na oleji.
Jakmile chytne barvu, priddme najemno nakrajenou cibulku, rozmaryn a zalijeme bilym vinem.

Az se vino vyvari, zmirnime plamen a povarime asi 20 minut, podle potreby podlijeme vodou nebo
vyvarem.

Nakonec pridame vypeckované olivy a varime dalSich 20 minut. Dochutime soli a peprem a
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

