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Suroviny

Porce: 2

- veprova krkovice 2 platek

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- anglicka slanina 4 platek

. podle velikosti pekacku pivo 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Platky krkovicky osolime a vlozime do pekacku (pekéacek volime tak velky, aby se do néj maso vlezlo
tak akorat, abychom nespotrebovali zbytecné moc piva).

Cibuli a ¢esnek nakrajime na tenké platky a rovnomérné rozlozime na maso. Navrch dame platky
anglick slaniny a zalijeme pivem tak, aby bylo maso témer ponorené.

Prikryjeme poklickou nebo alobalem a vlozime do trouby vyhraté na 220 °C. Peceme asi 75 minut.
Jako prilohu podavame varené brambory.
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