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Suroviny

Porce: 4

- kvétak 1 ks

- cibule 1 ks

- koreni staroc¢eské 1 1zicka
- mléko 500 ml

- vejce 1 ks

- jiSka instantni 2 1zZice

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V osolené vodé uvarime kvétak. Pak jej rozmackame vidliCkou a pridame do hrnce, ve kterém jsme
mezitim osmabhli cibuli.

Zalijeme asi 1/4 litrem vody, v niz jsme kvétak varili, a nechame 10 minut povarit.

Pridame 1zicku staroceského koreni a predem ohraté mléko. VSe nechdme jesté pét minut povarit.
Na zavér pridame vejce a jiSku, zamichame a vSe jesté chvilicku povarime. Podle potreby dosolime.
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