Zavitky s krenovou naplni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- zadni hovézi 500 g

- maslo 250 g

- strouhany kren 200 g
. sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Platky hovéziho masa naklepeme a osolime. V mise rozmichdme zmeéklé maslo s nastrouhanym
krenem. Na jednotlivé platky masa navrsime smés a zabalime je. Mlizeme si pomoci paratky.
Do pekacku vlozime jeden zavitek vedle druhého a podlijeme vodou, aby bylo maso potopeno.
PeCeme v troubé domékka. Jako prilohu podavame ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

