Leco polévka
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Suroviny

Porce: 4

- Slanina 30 g

- Cibule 1 ks

- Rajcata 4 ks

- Zelené papriky 5 ks

- Klobésy 50 g

. Mletd ¢ervena paprika 2 1zicka
. Pept, stl 1 1zicka

- Olej 2 1zice

- Voda 700 ml

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Bahrajn

Pocet porci: 4
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Postup:

Recept je stejny jako pri pripravé klasického leca. Papriku jsem si nakrajela na kosticky (do leCa
davam prouzky) a rajéata na mésicky. Slaninu jsem si nakrajela na malé kosticky a ve vyssim hrnci
jsem si ji nechala roztat. Pridala jsem nadrobno nakrajenou cibuli. PoCkala jsem dokud cibule
zesklovatélé a pak jsem pridala mletou Cervenou papriku. Pouze chvilku jsem ji nechala na ohni a
pridala jsem nejprve rajcata (pusti stavu) ak nim jsem pridala papriku. Klobasu jsem si nakrajela
také na mensi kousky a pridala jsem ji k paprice. Nasledovala uz jen stl a pepr. Takto jsem nechala
le¢o varit 30 min. J& jsem musela lec¢o podlit troSkou vody, nebot Stava co vznikla varenim se
odparila. Po 30 min., Kdyz uz bylo vSechno mékké, vybrala jsem co nejvic kouskl klobasy a zbylé
leCo jsem ponornym mixérem rozmixované. Do rozmixovaného leca jsem prilila vodu a nechala jsem
polévku sevrit. Staci povarit 10 min. a polévka je hotova.

Jak vlozku do polévky jsem si pripravila omeletu z 2 vajicek, kterou jsem pak srolované a nakrajela
na prouzky.

Polévku jsem servirovala tak, ze jsem do ni vlozila omeletového pasky a na to kousky odlozené
klobasy.



