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Suroviny

Porce: 4

- veprové kotlety 4 ks

- nékolik snitek petrzelové naté 1 ks
- trocha soli 1 ks

. pepr 1 Spetka

- trocha hladké mouky 1 ks

. Zalivky

- voda 500 ml

- masox 1 kostka

- taveny syr 100 g

- Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety naklepeme, osolime, opeprime a obalime v mouce. Zprudka je osmazime na panvi a vlozime
do zapékaci misy.

Mezitim si pripravime zélivku: rozmixujeme SlehacCku, syry, masox, pridame vodu a nakrajenou
petrzelku. Smés nalijeme na maso a peceme ve vyhraté troubé asi 45 minut pri 220 °C.
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