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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 500 g

- zloutek 1 ks

- solamyl 2 Izice

- soli 1 Spetka

- trocha oleje 1 ks

- kari 2 1zicka

- maly pérek 1 ks

- mandarinky 1 plechovka
- smetana 1 kelimek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa nakrajime na kostky. Dame do misky a pridame rozslehany zloutek a solamyl. Osolime a
dobre promichame.

Na panev dame rozpdlit olej. Vlozime maso a posypeme je kari korenim. Restujeme, dokud se
nezatdhne. Pak k nému pridame na koleCka pokrajeny porek a dale restujeme. Asi po 5 minutach
primichdme do smési scezené mandarinky a prilijeme trosku stavy. Nakonec vmichdme smetanu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

