Veprove na smetane s bazalkou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veprové kotleta, plecko nebo kyta 1 kg
- smetana 1 kelimek

- cibule 1 ks

- podle chuti ¢erstva bazalka 1 ks

. sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajenou cibuli usmazime na panvi doruzova. Priddme na platky naklepané veprové maso, jemné
osolené a orestujeme.

Vlijeme smetanu, jemné zahusténou 1zickou hladké mouky a povarime.

Kdyz je maso polomékké, pridame pokrajenou Cerstvou bazalku a chvili zavarime.

Podévame s brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

