Privarek ze zlutych fazolek

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Maslo 20 g

- Bilé vino 150 ml

- Voda 300 ml

. Syr70 g

- Zakysena smetana 120 ml
. Pept, sul 1 ks

. Zluté fazole 250 g

- Oravska slanina 1 ks

- Olej 1 ks

- Starsi chléb 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3
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Postup:
Pouzila jsem mrazené fazolky, které jsem si nerozmrazovala.

V hrnci jsem si na masle orestované fazolky, pridala jsem vino. Chvilku jsem pockala, dokud se vino
trosku odparilo. Pridala jsem vodu, pept, sul a fazolky jsem varila asi 10 min.

Kdyz byli fazolky mékké, tak jsem je pomoci ru¢niho mixéru rozmixované. Pridala jsem nastrouhany
syr a zakysanou smetanu a vSe jsem jesté chvilku povarila. Kdyz je tfeba, muze se pridat pepr a stl.

Starsi chlebicky jsem potrela olejem az obou stran jsem je na panvi oprazila. Ke kazdému chlebu
jsem pridala i jednu opecenou oravska slaninu.



