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Suroviny

Porce: 4

- vétsi platky z kyty 4 ks

- mleté veprové maso 200 g

- uzené maso 150 g

. dle potreby sul, pepr, koreni do mletych mas, sladkd mletéd paprika 1 ks
- nasekana petrzelova nat 2 1zice

- drobné nakrajend Cervena paprika 2 Izice

- olej 2 1zice

- slanina 100 g

- cibule 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si napli. Mleté maso osolime, ochutime korenim, priddme nakrédjenou papriku a
nasekanou petrzelku.

Platky lehce naklepeme, osolime, opeprime, potreme smési z mletého masa, polozime nakrajené
uzené maso a zavineme. Zavitky zajistime paratkem nebo ovazeme niti.

Zavitky ze vsech stran osmahneme na oleji. Do kastrolu ddme na dno nakrajenou cibuli a slaninu,
pridame opecené zavitky i s vypekem, podle potreby podlijeme a vSe dusime pod poklici za
obcasného podliti do zméknuti. Mékké zavitky vyjmeme. Cibuli a slaninu rozmixujeme a podle
potreby zahustime moukou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pred podavanim zavitky nakrajime na platky.



