Bramborové knedliky s uzenym masem
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- hrubd mouka 200 g
- détska krupice 200 g
- solamyl 1 Izicka

- vejce 2 ks

. sul 1 ks

- cibule 1 ks

- tuk 1 ks

- uzené maso 500 g

- kyselé zeli 1 ks

- ocet 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce si uvarime nejlépe den predem, zabranime tak ridnuti tésta.

Uvarené brambory oloupeme, nastrouhdme na jemném struhadle, pridame vejce, mouku, krupici,
solamyl, stl a zpracujeme tuzsi tésto. Pokud se tésto lepi na véal, podsypavame moukou. Z tésta
tvorime kulicky a ihned varime v horké osolené vodé, pridanim trochou octa. Varime cca 15 minut.
Az knedliky vyplavou napovrch zkusime zda jsou uvarené a ihned propichame paratkem a potreme
olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Uzené maso osmahneme na cibulce a podavame napr. s kyselym zelim.



