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Suroviny

Porce: 4

- maso kureci 4 platek
. sul 1 Spetka

- strouhanka 4 1zice

- mouka hladka 2 IzZice
- cibule 3 ks

- vejce 2 ks

- olej 20 ml

- dle chuti kecup 1 ks
- syr strouhany 2 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci platky osolime, obalime ve strouhance, v mouce a naposled v rozslehanych vejcich. Zprudka
je osmahneme na panvi.

Do mirné vymazaného pekacku dame nahrubo nakrajenou cibuli a polozime na ni osmazené kureci
platky. Cast nakrajené cibule ddme i navrch platka.

Polijeme ke¢upem a peceme v troubé asi 15-20 minut, nez cibule zmékne. Na zavér posypeme
strouhanym syrem. Podavame s varenymi bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

