Sladkokysela kureci smes s citronem
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Suroviny

Porce: 1

- kureci stehenni rizky 150 g

- Skrob 1 1zicka

- bilek 1 ks

- Stava z 1/2 citronu 1 ks

. podle chuti sul, pepr a cukr 1 ks
- rajsky protlak 1 1zZice

- malé cibule 1 ks

- trocha oleje 1 ks

- trocha séjové oméacky 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kureci maso oplachneme, nakrajime na nudlicky, smichame se Skrobem, bilkem, citronovou $téavou,
soli a peprem. Nechame kratce odlezet.

Na panvi rozehrejeme malé mnozstvi oleje, nalozené nudlicky prudce opeCeme, pridame cibuli
nakrajenou na platky a spolecné dal opékéame. Pak pridame rajsky protlak nebo kecup a podle
potreby trochu vody. Dochutime citronovou Stavou, soli, cukrem a sdjovou omackou.

Omacka by méla byt pikantni, vyrazné sladkokyselé chuti a méla by byt hust$i. Smés muzeme

zahustit Skrobem rozmichanym ve vodé.
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