Rohlikové knedliky
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- rohlik 7 ks

- mléko 500 ml

. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

- mouka hrubd 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Starsi rohliky nakrajime na kosticky a v mise je zalijeme horkym mlékem. Nechame je asi 1/2 hodiny
stat, aby se dobre nasakly.

Potom smés osolime, priddme obé cela vejce a mouku. VSe smichame.
Mokryma rukama tvarujeme koule, ze 7 rohliku je jich asi sedm. Ty pak vkladame do vrouci vody.

Knedliky varime priblizné 15-20 minut. Po vytazeni hned kazdy rozkrojime na pul. Vhodné jsou jako
priloha k riznym omackam nebo k dusenému zeli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

