Kure na pive s rajcatky
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Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- trocha soli a pepre 1 ks

- trocha koreni na kure 1 ks
- pivo 200 ml

- sojova omacka 1 ks

- cherry rajc¢atka 500 g

. Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme a naporcujeme na ¢tvrtky. Z obou stran osolime, posypeme vhodnym korenim a
vlozime do ohnivzdorné misy nebo pekace. Zalijeme sklenici piva a zakdpneme podle vlastni chuti
sdjovou omackou. Dame do trouby predehraté asi na 200 °C. Nezakryvame.

Priblizné po 30 minutdch, tedy v poloviné peceni, pridame ke kureti oloupané strouzky ¢esneku a
celd cherry rajcata. Podle potreby prilijeme jesté trochu piva. Podavame s americkymi brambory.
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