Zapeceny kralik se syrem
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Suroviny

Porce: 4

- krélik 1 ks

- trocha soli 1 ks

. pepr podle chuti 1 ks

- olej podle potreby 1 ks

- syr250 g

- anglicka slanina 250 g
Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kralika rozporcujeme, osolime a opeprime a naskladame do zapékaci misy. Prilijeme trochu oleje. Na
kralika nastrouhdme syr a rozlozime platky anglické slaniny. Zapékaci misu dame do lednicky a
nechame 24 hodin ulezet.

Druhy den kralika podlijeme vodou a ddme do trouby. Peceme zhruba 1,5 hodiny pri 180-200 °C.
Podévame nejlépe s brambory.
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