Husi jatra na kmine se slaninou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- slanina 150 g

- jatra husi 500 g

- cibule velka 1 ks

- kmin 1 Izicka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- dle potreby solamyl 1 ks
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Restovani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Prorostlou uzenou slaninu nakrajime na nudlicky a orestujeme dozlatova. Pridame na vétsi kousky

pokrdjend jatra a restujeme spolecné s cibuli a kminem, dokud jatra nezméknou. Okorenime.
Naésledné rozmichame ve vodé potrebné mnozstvi solamylu a dohustime dle potreby. Podavame s

Iy,

Poznamka:

Husi jatra jsou dostupnd. Pul kila mrazenych jater stoji kolem 50 K¢.
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