Krupaveé kureci placicky s porkem a kari
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 400 g

- solamyl 2 Izice

. sul podle chuti 1 ks

- vejce 3 ks

. porek 1 ks

- omacka sojova 1 Izice
- olej na smazeni 1 ks

- kari 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce, solamyl, sdjovou omacku a kari dobre rozmichdme ve vétsi misce.

Pérek oplachneme a nakrajime na malé kousky. Kureci maso nakrajime na kosticky.

Kure s péorkem vmichame do vajecné smési. Osolime a dame priblizné na 20 minut odlezet do
lednice.

Ze smési tvorime na panvi malé placicky a opékame je z obou stran dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Placicky nam nejlépe chutnaji s bramborovou kasi nebo varenymi bramborami. Poddvame s Cerstvou
zeleninou.



