Veprova jatra po toskansku
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- veprova jatra 500 g

- Cerstvy zazvor 2 1zice

- podle potreby hladka mouka 1 ks
- vejce 2 ks

- strouhanka 1 ks

- olej na smazeni 1 ks

. sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jatra odblanime a nakrajime na platky.

Zazvor nastrouhdame a promichame se strouhankou.

Kousky jater obalime nejprve v mouce, pak v rozslehanych vejcich a nakonec v zdzvorové
strouhance. Smazime na rozpaleném oleji z obou stran dozlatova. Hotova jatra osolime a podavame s
riizné upravenymi bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

