Platky na gulasovych kostkach
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Suroviny

Porce: 6

- velka cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- gulasova stava (balené jako masox) 4 kostka
- veprova pecené. kyta nebo plecko 6 platek

. podle chuti stl a pepr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do pekacku nakrajime cibuli na kolecka, pridame platky cesneku, guldsové kostky a posolené i
opeprené platky masa. Pokud pouzijeme prorostlejsi veprové, jako je napriklad krkovice, pak je lepsi
platky naklepat, 1épe do sebe vsaknou stavu.

Zalijeme priblizné 150 ml vody a dame zaklopené péct pri 200 °C asi na 30 minut. Podle potreby
obcas maso podlijeme. Ke konci peceni sejmeme poklici, aby maso ziskalo barvu a bylo kirupavé.
Maso vyndéme a vypek dame svarit na plotnu. Nakonec vSe zlehka promixujeme tyCovym mixérem.
Podévame bud's bramborem, nebo s minibramboracky a zelim.
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