Kureci stehna na masle a rajcatovém pyre
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks

- bila paprika 1 ks

- drcena rajcata - pyré 200 ml

. dle chuti a potreby stl, pepr, méaslo 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehna dobre oCistime a prsty si z vrchni ¢asti utvorime prostor pod kizi. Stehna osolime a do
podkozni kapsy vsuneme platek masla. Stehna prendame do pekace.

Na hrubé kousky si nakrajime papriku a pridame rajcatové pyré tak, aby bylo kolem vSech porci
kurete. Podlijeme trochou vody a prikryté peceme 60 minut. Poté peceme jesté odkryté asi 20 minut
na barvu.

Vypek promichdme a ziskame tak stiedné hustou omacku, kterou podavame spolecné s upecenym
kuretem. Poddvame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

