
Vepřové s jablky
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Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 3

vepřovvé maso 250 g●

sůl podle potřeby 1 ks●

vepřová šťáva Maggi 1 kostka●

jablka 600 g●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:
Vepřové maso očistíme, podle chuti osolíme a dáme péct. Pečeme asi 40 minut, průběžně podléváme
šťávou na vepřové maso, kterou jsme rozředili vodou.
Jablka oloupeme, nakrájíme na plátky a podusíme. Nesmí se rozvařit.
Když je maso hotové, nakrájíme je na tenké plátky, které proložíme dušenými jablky. Vše důkladně
polijeme šťávou a ještě 5 minut dopečeme.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

