Vinna klobasa s mrkvovou kasi
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- mrkev 1 kg

- maslo 150 g

- nadrobno nakrajenéa cibule 2 ks
- vinna klobasa 500 g

- trocha soli 1 ks

. pepr podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory a o¢iSténou mrkev varime nejlépe v papindku priblizné 15 minut. Mezitim dame
do trouby upéct klobasu svinutou do spiraly.

Kdyz jsou brambory s mrkvi varené, slijeme z nich vodu a hned je rozstouchame, pripadné
rozmixujeme na kasSi. Nakonec primichdme na masle dozlatova osmahnutou cibuli a podle potreby
ochutime soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

