Kralik na slanine

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

. kralik 1 ks

. sul podle chuti 1 ks

- trocha kremzské horcice 1 ks
- cibule 2 ks

- rajcata 4 ks

- anglicka slanina 200 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Omytého kralika naporcujeme, trochu osolime a pomazeme kremzskou horcici. Oloupeme cibuli,
omyjeme rajcata a oboje nakrajime na tenci kolecka.

Zapékaci misu vylozime platky anglické slaniny. Na slaninu polozime porce masa a pridame
pokrajenou zeleninu. Vlozime do trouby a pe¢eme pri 200 °C domékka. Maso by mélo zruzoveét.
Podévame s varenou ryzi nebo ope¢enymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

