Smetanovy kralik v zeli
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Suroviny

Porce: 5

- cely krélik 1 ks

- bilé kysané zeli 2 baleni

- smetana ke Slehani 2 kelimek
. sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kralika naporcujeme. Jednotlivé kusy osolime a opeprime. Vlozime do pekacku a prolozime kysanym
zelim. VSe zalijeme smetanou, priklopime a ddme péct na 200 °C. Prubézné kontrolujeme, aby se
vrsek nepripékal.

Peceme priblizné 2 hodiny dokud neni krélik zcela mékky. Jako priloha se nejlépe hodi bramborovy
knedlik.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

