Kure na zeli a citronovem pivu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- sterilované zeli 1 ks

- cibule 1 ks

- jablko 0.5 ks

- paprikova klobasa 1 ks

- kureci stehna 4 ks

- trocha medu na potreni 1 ks
- trocha soli 1 ks

- citronové pivo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekacku vysypeme zeli, priddme oloupanou cibuli nakrajenou na kolecka, jablko pokrajené na
meésicky a také kolecka klobasy. VSe rozhrneme po celém dnu. Nakonec vlozime také kureci stehna,
ktera potreme medem. Trochu osolime a podlijeme citronovym pivem.

Peceme asi 55 minut pti 180 °C. Béhem peceni podle potreby podlévame pivem, aby zeli bylo
stavnaté. Podavame s bramborami.
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