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Suroviny

Porce: 2

- kureci stehna 2 ks

- bily jogurt 200 g

- porek 1 ks

- voda 100 ml

- grilovaci koreni 2 1zicka
- brambory 500 g

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cca 12 hodin pred pec¢enim nalozime stehna do jogurtu smichaného s grilovacim korenim. Dukladné
je v jogurtu obalime ze vSech stran a dame chladit do lednice v pecici formé.

Troubu predehrejeme na 100 °C. Najemno nasekame porek a pridame ke kureti spolecné s 1 dl vody.
Pecici formu vlozime do trouby a peceme cca 4 hodiny, pricemz po kazdé hodiné polejeme stehna
vypeckem.

Po upeceni ihned podavame s varenym bramborem nebo bramborovou kasi.
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