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Suroviny

Porce: 4

- veprové kotlety 4 ks

- trocha soli a pepre 1 ks

- moravska klobasa 1 ks

- vejce varend natvrdo 2 ks
- cibule 1 ks

- horcice 2 1zicka

- feferonky podle chuti 1 ks
- ementdl 2 platek

- trocha hladké mouky 1 ks
- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety narizneme ke kosti tak, aby vznikla kapsa. Maso osolime a opeprime na povrchu i uvnitr.

Do kazdé kapsy vlozime tenké platky moravské klobasy, pul vajicka, nékolik tenkych kolecek cibule,
pul 1zicky horcice, feferonku a pul platku syra.

Kapsu pevné spichneme paratkem, aby napln nevytekla. Naplnénou kotletu obalime v hladké mouce
a usmazime ve vyssi vrstvé rozpaleného oleje.
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