Citronova polévka s kari

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Porce: 5

. Hladka mouka 2 1zice

- Voda 700 ml

. Kari koreni 2 1zicka

- Olej 1 1zice

- Kureci bujon 1 ks

- Smetana na vareni 200 ml
. Pept, stl 1 ks

. Stava z citrénu 1 ks
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:
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Nejprve jsem si udélala zaklad z masla a mouky. K tomu jsem si pridala kari koreni. Asi takovou
minutku jsem je spolu prazila a pak jsem pridala vodu a kureci bujon. Na mirném ohni jsem to varila
15 min., Pak jsem pridala smetanu na vareni, ale zkousela jsem to délat i s jogurtem. I timto
zpusobem dosdhneme vybornou orientélni chut. Pridala jsem jesté peprt, sul a Stavu z citronu (podle
chuti). Nékolik minut jsem to jesté varila a polévka byla hotova.



